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MENU PISCINA @ Mondeghili* con salsa verde 24

POOL MENU Mondeghili (Milanese meatballs) with green sauce
1-3-4-5-6-7-9-12

Crocchetta* di genovese di manzo, 24
Parmigiano Reggiano e sedano

Croquette with Neapolitan Genovese ragu,
Parmigiano Reggiano and celery

1-3-5-7-9
@@ Focaccia con burrata, zucchine e pistacchi 20
Focaccia with burrata cheese,
zucchini and pistachios
1-5-7-8
Spiedino di polpo*, patate novelle, 24

rosmarino e salsa teriyaki
Octopus skewer, new potatoes,
rosemary and teriyaki sauce

1-4-6-7-9-14
@ Focaccia con confettura di fichi 22
e prosciutto crudo di Bassiano
Focaccia with fig jam and Bassiano cured ham
1-5-12
Tacos con tartare di pescato*, limone e avocado 24
Tacos with fish tartare, lemon and avocado
1-4-5
DOLCI Tiramisu Brera 16
DESSERTS Brera tiramisu
3-/-8
Sorbetto pesca, menta e amaretto 16
Peach, mint and amaretto sorbet
3-8
Gelato al cioccolato bianco*, limone e basilico 16
White chocolate, lemon and basil ice cream
6-7-12
Frozen yogurt* con frutta di stagione 16
Frozen yogurt with seasonal fruit
g

Servizio e |I.V.A. inclusi / Service and V.A.T. included

Le nostre proposte potrebbero contenere allergeni.
In caso di esigenze dietetiche o allergie alimentari vi preghiamo di informare il personale di servizio.

Our food proposals may contain allergens.
Please inform our staff of any dietary restrictions or allergies that we should be aware of.

(*) In base alla disponibilita del mercato, alcuni prodotti sono congelati o surgelati all’origine.
La lista esaustiva & disponibile su richiesta.

(*) Based on local market availability, some products are frozen and deep-frozen at the origin.
The entire list is available on request.

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo & stato sottoposto a trattamento di bonifica
preventiva conforme alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004.

Fish served raw or not fully cooked is preserved and processed when fresh according to EC 853/2004 regulation.

1. Glutine / Gluten 2. Crostacei / Shellfish 3. Uova / Eggs 4. Pesce / Fish 5. Arachidi / Peanuts 6. Soia / Soy
7. Latticini / Dairies 8. Frutta a guscio / Nuts 9. Sedano / Celery 10. Senape / Mustard 11. Sesamo / Sesame

12. Anidiride solforosa e solfiti / Sulfur dioxide and sulphites 13. Lupini / Lupini beans 14. Molluschi / Molluscs

LocalelLocal @Vege’rariano | Vegetarian eAr’rigianaIe | Handmade

Senza glutine | Gluten free



