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Selezione di Pane e Brioches all’Italiana
 Italian Bread & Brioche selection

Selezione di lievitati artigianali da forno 
Selection of artisanal baked goods

Burro montato, confetture e creme spalmabili “Selezione Da  Vittorio.”
Miele dei nostri alveari  

Frutta fresca di stagione e frutti rossi  
Bevanda calda a scelta 

Spremuta fresca 

Whipped butter, jams and spreads “Da Vittorio Selection”.
Honey from our own beehives

Seasonal fresh fruit and red berries
Hot beverage of your choice

Freshly squeezed juice

€60 a persona / €60 per person

Dal Menu à la Carte, a scelta, 
un piatto dalla selezione dolce o salata e un contorno

From the à la Carte menu, your choice of one dish 
from the sweet or savory selection, accompanied by a side dish

      
     

    
    

   
   

    
    

     
  MENU À LA CARTE

Selezione Salata
Savory Selection

Toast Classico Gourmet
Shoku pan “Davide Longoni”, 

cotto capitelli e formaggio Branzi
Davide Longoni shokupan, Capitelli 

cooked ham and Branzi cheese

Avocado Toast
Pane ai cereali misti tostato, guacamole, 

salmone affumicato, erbe fresche, 
ravanelli marinati e fiori di zucca

Toasted multigrain bread, guacamole, 
smoked salmon, fresh herbs,

marinated radishes and zucchini flowers

Principe di Fino-Uova da galline felici
Principe di Fino Eggs - Free range eggs

A scelta / At your choice
Omelette, strapazzate o fritte
con prosciutto cotto capitelli, 

formaggio Branzi e verdure di stagione
Choice of omelette, scrambled or fried

Served with Capitelli cooked ham, 
Branzi cheese and seasonal vegetables

Uovo Principe di Fino 
Alla benedettina 

Salsa olandese e caviale Asetra 
“Cru Caviar”

Principe di Fino Egg Benedict
Hollandaise sauce 

and Asetra caviar Cru Caviar

 Selezione Dolce / Sweet Selection
Yogurt di Bufala 

“Latteria San Salvatore”
Con granola home made

Buffalo Milk Yogurt 
“Latteria San Salvatore”

With homemade granola

Pancake
Burro salato, 

sciroppo d’acero e frutti rossi 
Salted butter, maple syrup 

and red berries

French Toast
Con gelato alla vaniglia e lamponi

Served with vanilla ice cream 
and raspberries

 
Contorni/ Sides

Salsiccia di pollo o maiale
Bacon croccante

Patate ratte arrosto
Pomodorini confit al forno 

con maggiorana fresca
Chicken or pork sausage

Crispy bacon
Roasted ratte potatoes

Oven baked confit cherry tomatoes 
with fresh marjoram

Un’esperienza di pasticceria raffinata 
dove i grandi classici

incontrano l’eleganza contemporanea
An experience of refined patisserie 

where timeless classics 
meet contemporary elegance




