
1 Cereali contenenti glutine Cereals containing gluten |2 Crostacei e prodotti a base di crostacei Crustaceans and products thereof  | 3  Uova e prodotti a base di uova 
Eggs and products thereof  |4 Pesce e prodotti a base di pesce Fish and products thereof  |5 Arachidi e prodotti a base di arachidi Peanuts and products thereof  | 6 Soia e 

prodotti a base disoia Soybeans and products thereof  | 7  Latte e prodotti a base di latte (incluso il lattosio) Milk and products thereof (including lactose) | 8  Frutta a guscio 
e prodotti a base di frutta a guscio Nuts and products thereof  | 9 Sedano e prodotti a base di sedanoCelery and products thereof  |10 Senape e prodotti a base di senape 
Mustard and products thereof  |11 Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo Sesame seeds and products thereof  |12 Anidride solforosa e solfiti Sulphur dioxide and 

sulphites |13 Lupini e prodotti a base di lupini Lupin and products thereof  |14 Molluschi e prodotti a base di molluschi Molluscs and products thereof 
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Chef 's specials 
 
 
 
 

Antipasti | Starters 
 

Gambero Rosso * | € 23,00 

Gambero rosso di Mazzara alla catalana con verdure all’agro 
Red prawns Catalana with sour vegetables 

 

|2|4|14| 

 

 

Tonno Scottato *  | € 23,00 

Tonno scottato in fondo di vitello e capperi di Pantelleria 
Pan seared tuna with veal sauce and Pantelleria capers 

 

|3|4| 

 
Frittino * | € 24,00 

Frittino di paranza al lime e peperoncino  
Lime and chili mixed fried seafood 

 

|1| 2| 4| 14| 

 
 

Battuta di Fassona | € 22,00 

Battuta di Fassona piemontese, con zola dolce, perle d’uovo ed olio di nocellara del Belice                                                                   
Fassona beef tartare with sweet Gorgonzola sauce and eggs yolk pearls 

 

|3||4|7|10| 

 
 

Crostini di Polenta | € 24,00 

Crostini di Polenta e funghi porcini trifolati (di Borgotaro) 
Polenta crostini with sautéed porcini mushrooms 

 

|1| 
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Primi | First Courses 
 

Spaghetti della Tradizione | € 22,00 

Spaghetti al pomodoro e basilico, (Pastifico Felicetti, pomodoro del Piennolo) 
Spaghetti with tomato and basil (made with Piennolo tomato at Pastifico Felicetti) 

 

|1|9| 

 
Tagliolino con Gambero * | € 28,00 

con bisque di gamberi rossi e gelato all’arancia candita 
Homemade Tagliolino with red shrimp bisque and candied orange ice-cream 

 

|1|2|3|9|  

 
Fettuccine all’Uovo | € 28,00 

Fettuccine all’uovo fatte in casa con funghi porcini e pepe selvatico  
Homemade fettuccine with porcini mushroom and wild black pepper 

 

|1|3|7|9| 

 
 
 

Secondi | Mains 
 

Branzino | € 32,00 

Branzino all’amo laccato al miele di castagna con terrina di patate 
Honey glazed sea bass with potatoes millefeuille 

 

|4|7|8|9| 

 

Cotoletta alla milanese | € 32,00 

Cotoletta alla milanese con i suoi contorni, rucola pomodoro o patate al forno 
Milanese-style breaded veal cutlet with its sides, arugula, tomatoes, or roasted potatoes 

 

|1|3|7| 

 

Ossobuco alla Milanese  | € 34,00 

Veal shank with saffron risotto 
 

|7|9| 
 
 

Dolci | Dessert 
 

Tiramisù | € 14,00 

Tiramisù 
|3|7|  

 
 
 

Mousse di ricotta con cialda al cioccolato | € 14,00 

Ricotta mousse covered with chocolate and crunchy wafer 
|1|3|7|8| 

 
 
 

Creme brulè allo zafferano | € 14,00 

Saffron crème brûlée 
|3|7| 
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