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Proposta Aperitivo A - Light

€ 45.00 +10% IVA, per persona

Sfera di patate e carciofi con cuore di pecorino

Biscotto al Parmigiano con spuma di broccoli e acciughe
Mondeghino classico con maionese allo zafferano

Mini bun con salmone marinato alla barbabietola e arancia
Cubo di focaccia integrale con verdure grigliate

Arancino siciliano mignon

Polenta croccante con stick di ossobuco

Peperone friggitello ripieno di scamorza affumicata

Mini pastiera
Tagliata di frutta di stagione

I menu include: minerali, succhi, Prosecco, selezione di vini DOC a cura del nostro Maitre
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Aperitif Selection A - Light

€ 45.00 +10% VAT, per person

Potato and artichoke ball with pecorino cheese heart
Parmesan biscuit with broccoli and anchovies foam
Milanese mondeghili with saffron mayonnaise

Mini bun with salmon in beetroot and orange marinade
Whole meal focaccia square with grilled vegetables
Miniature Sicilian arancina

Crispy polenta with ossobuco fingers

Friggitello pepper with smoked scamorza cheese filling

Mini pastiera cake
Seasonal sliced fruit

The menu includes: bottled water, fruit juices, Prosecco, DOC wines selected by our Maitre
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Proposta Aperitivo B

€ 60.00 +10% IVA, per persona

Mini brioche salata con salmone affumicato e cremoso al formaggio
Polpo arrostito e chorizo

Croccante di riso con tartare di ricciola e arance

Vol-au-vent con cremoso di funghi

Mini tartelletta salata con granchio reale e melograno

Gamberi in crosta di kataifi

Panelle con crema di pane e gel al limone

Cubo di vitello alla milanese con spuma di salsa tonnata

Cannolo siciliano salato con acciughe e pomodori secchi

Spicchi di carciofi fritti

Finger di mont blanc
Finger di tiramisu

Il menu include: minerali, succhi, Prosecco, selezione di vini DOC a cura del nostro Maitre
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Aperitif Selection B

€ 60.00 + 10% VAT, per person

Mini savory brioche with smoked salmon and creamy cheese
Roasted octopus and chorizo

Rice croquettes with oranges and amberjack tartare
Vol-au-vent with creamed mushrooms

Mini savory tartlets with crab and pomegranate

Shrimps in kataifi crust

Panelle with bread cream and lemon gelée

Milanese-style veal cube with foamy tuna sauce

Savory Sicilian cannolo with anchovies and dried tomatoes
Fried artichokes

Mont Blanc fingers
Tiramisu fingers

The menu includes: bottled water, fruit juices, Prosecco, DOC wines selected by our Maitre




Proposta Aperitivo C

C 65.00 +10% IVA, per persona

Ostrica fritta con sfere di balsamico

Patate Anna con tartufo nero

Terrina di foie gras con gel di fichi e nocciola

Mini blinis con salmone affumicato e spuma di barbabietola

Biscotto al Parmigiano con tartare di manzo marinato e spuma alla erbe
Terrina di anguilla con salsa bernese

Mini bun con polpo arrostito e rosti di patate

Bigné salato con fonduta di Taleggio

Polenta bianca e baccala mantecato

Spicchi di carciofi fritti

Risotto con topinambur leggermente affumicato e polvere di lamponi

Eclair con lemon curd e meringa
Mini caprese al cioccolato

Il menu include: minerali, succhi, Prosecco, selezione di vini DOC a cura del nostro Maitre




Aperitif Selection C

€ 65.00 + 10% VAT, per person

Fried oyster with balsamic vinegar pearls

Potatoes Anna with black truffle

Foie gras terrine with figs gelée and hazelnuts

Mini blinis with smoked salmon and beetroot foam

Parmesan biscuit with marinated beef tartare and herbs foam
Eel terrine with Béarnaise sauce

Mini bun with roasted octopus and potato rosti

Savory choux with Taleggio cheese fondue

White polenta with creamed cod

Fried artichokes

Risotto with lightly smoked Jerusalem artichokes and powdered raspberries

Eclair with lemon curd and meringue
Mini chocolate caprese cake

The menu includes: bottled water, fruit juices, Prosecco, DOC wines selected by our Maitre
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