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BATTUTA DI CERVO, RIBES, FUNGHI, NEVE DI GINEPRO E OLIO DI ABETE | € 19
Venison tartare, currant, mushrooms, juniper and fir oil

POLPO ARROSTITO CON CREMA DI MAIS E CAVOLO RAPA | € 20
Grilled octopus with corn cream and kohlrabi

RISOTTO FUNGHI E TARTUFO NERO | € 22
Mushrooms and black truffle risotto

FILETTO ALLA ROSSINI | € 35 
Beef filet with foie gras and truffle

CAVIALE 10 GR CON BLINIS E PANNA ACIDA | € 35
Caviar 10 Gr with blinis and sour cream

POKE SALMONE | € 22

FOCACCIA CRUDO, POMODORINI E BUFALA (4 PZ) | € 22
Focaccia with raw ham, cherry tomatoes & buffalo mozzarella
(4 pcs)

FOCACCIA BURRATA, MORTADELLA E PISTACCHIO (4 PZ) | € 22
Focaccia with burrata, mortadella & pistachio (4 pcs)

PANZEROTTI RICOTTA DI BUFALA, MOZZARELLA E POMODORO
(4 PZ) | € 22
Panzerotti with ricotta cheese, mozzarella and tomato (4 pcs)

MONDEGHILI (5 PZ) | € 18
Milanese traditional meatballs (5 pcs)

TACOS CON TARTARE DI MANZO FONDUTA DI TOMA E TARTUFO NERO
(3 PZ) | € 27
Tacos with beef tartare, Toma cheese fondue and black truffle (3 pcs)

CLUB SANDWICH | € 30

LOBSTER BURGER | € 30
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COPERTO A PERSONA € 20
Cover charge per person

CRUMBLE AL CACAO CON GELATO AL BAILEYS E POP CORN CARAMELLATO |  € 12
Cacao crumble with Baileys ice cream and caramel popcorn

POP DESSERT


