


LA NOSTRA CUCINA NASCE DA UNA SCELTA PRECISA: LAVORARE IL PRODOTTO IL PIU
POSSIBILE VICINO AL MOMENTO DEL SERVIZIO.
RIDUCIAMO AL MINIMO LO STOCCAGGIO, LIMITIAMO L'USO DEL SOTTOVUOTO E
PRIVILEGIAMO PREPARAZION| ESPRESSE, PER PRESERVARE INTEGRITA, ENERGIA E
CARATTERE DEGLI INGREDIENTI.

E UN APPROCCIO CHE RIDUCE GLI SPRECHI DI MATERIA, DI PLASTICA, DI ENERGIA E
CHE Cl| PERMETTE DI RESTITUIRE PIATTI PIU VIVI, PIU DIRETTI, PIU AUTENTICI CON
COTTURE TRADIZIONALI.

SEGUIAMO IL RITMO DELLA NATURA E DEL MERCATO: PESCATO DEL GIORNO, CARNI
SELEZIONATE E PRODOTTI STAGIONALI GUIDANO QUOTIDIANAMENTE LA NOSTRA
CUCINA.

IL MENU E VOLUTAMENTE ESSENZIALE: POCHI PIATTI, PENSATI PER VALORIZZARE
OGNI INGREDIENTE NEL SUO MOMENTO MIGLIORE.

SI COMINCIA CON “LE CINQUE IMPRONTE DELLO CHEF”: CREAZIONI IN FORMATO
BITES, SERVITE INSIEME COME UN UNICO ANTIPASTO.

CINQUE ASSAGGI, CINQUE ESPRESSIONI DELLA NOSTRA CUCINA, TRA TECNICA,
INTUIZIONE E STAGIONALITA.

OUR CUISINE IS ROOTED IN A CLEAR CHOICE: TO WORK WITH INGREDIENTS AS CLOSE
AS POSSIBLE TO THE MOMENT OF SERVICE.
WE MINIMIZE STORAGE, LIMIT THE USE OF VACUUM SEALING, AND FAVOR MADE-TO-
ORDER PREPARATIONS TO PRESERVE THE INTEGRITY, ENERGY, AND CHARACTER OF
EACH INGREDIENT.

THIS APPROACH REDUCES WASTE OF RAW MATERIALS, PLASTIC, AND ENERGY, AND
ALLOWS US TO OFFER DISHES THAT ARE MORE VIBRANT, MORE DIRECT, AND MORE
AUTHENTIC, PREPARED USING TRADITIONAL COOKING METHODS.

WE FOLLOW THE RHYTHM OF NATURE AND THE MARKET: THE CATCH OF THE DAY,
CAREFULLY SELECTED MEATS, AND SEASONAL PRODUCE GUIDE OUR KITCHEN EVERY
DAY.

THE MENU IS INTENTIONALLY ESSENTIAL: A FEW DISHES, DESIGNED TO SHOWCASE
EACH INGREDIENT AT ITS VERY BEST.

WE BEGIN WITH “THE CHEF’S FIVE IMPRINTS"”: BITE-SIZED CREATIONS, SERVED
TOGETHER AS A SINGLE APPETIZER.

FIVE TASTINGS, FIVE EXPRESSIONS OF OUR CUISINE, SHAPED BY TECHNIQUE,
INTUITION, AND SEASONALITY.




NENU DELIA TRADIZIONE | LOMBARD TRADITION 70 €

BENVENUTO DELLO CHEF

CHEF'S WELCOME ENTREE

SALUMI E FORMAGGI DELLA TRADIZIONE LOMBARDA
COLD CUTS AND CHEESES FROM LOMBARDY TRADITION

117

RISOTTO E OSSOBUCO *24 €
RISOTTO MILANESE STYLE WITH BRAISED VEAL SHANK

719112

MILANESE DI VITELLO IN DUE VERSIONI A SCELTA CON POMODORI,
RUCOLA E PATATE ARROSTO *40 €

MILANESE STYLE VEAL CUTLET IN TWO VERSIONS OF YOUR CHOICE
WITH TOMATOES, ROCKET AND ROAST POTATOES

11317

SBRISOLONA
SBRISOLONA CRUMBLE CAKE

31718

ABBINAMENTO VINI | WINE PAIRING 45 €

* PIATTI DISPONIBILI ANCHE ALLA CARTA ORDINABILI SINGOLARMENTE
* DISHES ALSO AVAILABLE A LA CARTE AND CAN BE ORDERED INDIVIDUALLY

NENU CARTA BIANCA | (HEF'S CHOICE MENU “70 €

5 PORTATE A SCELTA DELLO CHEF

5-COURSE TASTING MENU CURATED BY THE CHEF

ABBINAMENTO VINI | WINE PAIRING 45 €

| MENU DEGUSTAZIONE SONO DISPONIBILI ESCLUSIVAMENTE SE SELEZIONATI DA TUTTI
GLI OSPITI DEL TAVOLO.

KINDLY NOTE THAT TASTING MENUS ARE AVAILABLE EXCLUSIVELY WHEN SELECTED BY
ALL GUESTS AT THE TABLE




INTIPASTI | STARTERS

=

6 5dMPRONTE DELLO CHEF™ 25 €

7

UN PERCORSO DI CINQUE PICCOLI ASSAGGI CHE RACCONTANO LA VISIONE
DELLO CHEF. OGNI IMPRONTA E UN BITE, PENSATO PER ESSERE GUSTATO
INSIEME AGLI ALTRI, COME UN UNICO ANTIPASTO COMPOSTO DA SAPORI,

CONSISTENZE E ISPIRAZIONI DIVERSE.

E POSSIBILE SCEGLIERE LA LINEA: CARNE, PESCE O VEGETARIANA.

& (ULFS FIVE SIGNATURES™ 25 €

& S

A TASTING JOURNEY OF FIVE SMALL BITES THAT REFLECT THE CHEF'’S
VISION. EACH SIGNATURE IS A BITE, DESIGNED TO BE ENJOYED TOGETHER
AS ONE UNIFIED STARTER, OFFERING DIFFERENT FLAVORS, TEXTURES AND
INSPIRATIONS.

GUESTS MAY CHOOSE BETWEEN A MEAT, FISH OR VEGETARIAN INTERPRETATION.

POLPO, TARO IN DIVERSE CONSISTENZE E SOIA 22 €

OCTOPUS, TARO IN MULTIPLE TEXTURES, AND SOY

14 | 6
T CONSIGLIATO DAL BARTENDER | SELECTED BY OUR BARTENDER MACCHIA
TARTARE DI MANZO, SPUMA DI CETRIOLO E GRANI DI SENAPE 22 €

BEEF TARTARE, CUCUMBER FOAM, AND MUSTARD SEEDS

7110
T CONSIGLIATO DAL BARTENDER | SELECTED BY OUR BARTENDER RIFLESSO
GAZPACHO DI POMODORO E BURRATA 20 €

TOMATO GAZPACHO AND BURRATA

7109
T CONSIGLIATO DAL BARTENDER | SELECTED BY OUR BARTENDER MERIGGIO
PLATEAU DI CRUDI DI MARE** 65 €

SEAFOOD PLATEAU**

2| 4|14




(PRIMI | FIRST (OURSES

RISOTTO POMODORO E BUFALA

RISOTTO WITH TOMATO AND BUFFALO MOZZARELLA

7109

SPAGHETTO ALLO SCOGLIO

SPAGHETT! WITH SEAFOOD

1141914

RAVIOLO DI PESCATO E LA SUA SALSA

TODAY’S CATCH RAVIOLO WITH ITS OWN SAUCE

113] 4

T CONSIGLIATO DAL BARTENDER | SELECTED BY OUR BARTENDER

FUORI MENU DEL GIORNO**
PER INFORMAZIONI E ALLERGENI, RIVOLGERSI AL PERSONALE

TODAY’S SPECIALS**
FOR INFORMATION AND ALLERGENS, PLEASE CONTACT OUR STAFF

24 €

26 €

26 €

ISOLA BIANCA

25




SECONDI | MAINS

PESCATO DEL GIORNO IN GUAZZETTO DI MARE E POMODORINI

CATCH OF THE DAY IN SEAFOOD BROTH WITH CHERRY TOMATOES

4114

FILETTO DI MANZO GARRONESE, SPUMA DI SALSA TONNATA
E ERBE DI CAMPO

GARRONESE BEEF FILLET, TUNA SAUCE FOAM, AND WILD HERBS

31417

ANATRA IN CROSTA DI FRUTTA SECCA, PESCHE FERMENTATE
E ARIA DI CEDRO

DUCK IN DRIED FRUIT CRUST, FERMENTED PEACHES, AND CITRON AIR

518

T CONSIGLIATO DAL BARTENDER | SELECTED BY OUR BARTENDER

FUORI MENU DEL GIORNO**
PER INFORMAZIONI E ALLERGENI, RIVOLGERSI AL PERSONALE

TODAY’S SPECIALS**
FOR INFORMATION AND ALLERGENS, PLEASE CONTACT OUR STAFF

30 €

32 €

32 €

FLORA

30




MDOICI | DESSERT

CAGLIO DI COCCO, FRAGOLE, RABARBARO E MISTICANZA DI RAVANELLI

COCONUT CURD, STRAWBERRIES, RHUBARB, AND MIXED RADISHES

PAVLOVA PISTACCHIO, LAMPONI E SALE
PISTACHIO PAVLOVA, RASPBERRIES, AND SEA SALT

31718

SPUMA DI RISOLATTE, VANIGLIA E MANGO

RICE PUDDING FOAM, VANILLA, AND MANGO

LA NOSTRA VERSIONE DEL TIRAMISU
OUR TAKE ON CLASSIC TIRAMISU

317

DOLCE DEL GIORNO

DESSERT OF THE DAY

TAGLIATA DI FRUTTA DI STAGIONE

SEASONAL FRUIT

SELEZIONE DI GELATI E SORBETTI FATTI IN CASA

SELECTION OF ARTISANAL ICE CREAMS AND SORBETS
31718

VINI O LIQUORI SELEZIONATI IN ACCOMPAGNAMENTO
Al NOSTRI DESSERT, A PARTIRE DA

CAREFULLY SELECTED WINE OR LIQUOR PAIRINGS
FOR OUR DESSERTS, STARTING FROM

AMARI E LIQUORI A PARTIRE DA

AMARI AND LIQUEURS STARTING FROM

12 €

12 €

12 €

12 €

12 €

12 €

10 €




ALLERGENI E ALTRE NOTE | ALLERGENS AND NOTES

1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE
CEREALS CONTAINING GLUTEN

2. CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI
CRUSTACEANS AND PRODUCTS THEREOF

3. UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA
EGGS AND PRODUCTS THEREOF

4. PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE
FISH AND PRODUCTS THEREOF

5. ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI
PEANUTS AND PRODUCTS THEREOF

6. SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA
SOYBEANS AND PRODUCTS THEREOF

7. LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO IL LATTOSIO)
MILK AND PRODUCTS THEREOF (INCLUDING LACTOSE)

8. FRUTTA A GUSCIO E PRODOTTI A BASE DI FRUTTA A GUSCIO
NUTS AND PRODUCTS THEREOF

9. SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO
CELERY AND PRODUCTS THEREOF

10. SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE
MUSTARD AND PRODUCTS THEREOF

11. SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO
SESAME SEEDS AND PRODUCTS THEREOF

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
SULPHUR DIOXIDE AND SULPHITES

13. LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI
LUPIN AND PRODUCTS THEREOF

14. MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI
MOLLUSCS AND PRODUCTS THEREOF

*CON QUESTO SIMBOLO VENGONO INDICATI TUTTI | PRODOTTI CHE IN FASE DI PREPARAZIONE
POTREBBERO AVER SUBITO UN PROCESSO, ANCHE PARZIALE, DI ABBATIMENTO NEGATIVO

*THIS SYMBOL INDICATES ALL THE PRODUCTS WHICH DURING PREPARATION COULD HAVE
SUBJECTED TO A PROCESS, EVEN PARTIAL, OF BLAST CHILLING OR FREEZING

l CON QUESTO SIMBOLO VENGONO INDICATI TUTTI | PRODOTTI NON SOGGETTI A
SCONTISTICHE E PROMOZIONI

alad THIS SYMBOL REPRESENTS ALL THE PRODUCTS THAT ARE NOT ELIGIBLE FOR DISCOUNTS AND
PROMOTIONS

ALCUNI ALIMENTI POSSONO CONTENERE ALLERGENI O TRACCE. ALCUNI ALIMENTI POSSONO
ESSERE CONGELATI. LO STAFF E A DISPOSIZIONE PER EVENTUALI INFORMAZIONI SUGLI
INGREDIENTI UTILIZZATI NELLA PREPARAZIONE DEI PIATTI. LA PREGHIAMO DI INFORMARCI SE
SOFFRE DI ALLERGIE, INTOLLERANZE O HA DELLE ESIGENZE ALIMENTARI PARTICOLARI DI CUI
DOVREMMO ESSERE A CONOSCENZA PER LA PREPARAZIONE DEI PIATTI CHE HA RICHIESTO.




COPERTO | COVER CHARGE 5 € **

** NON SOGGETTO A SCONTISTICHE
** NOT ELIGIBLE FOR DISCOUNTS




