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Menu SerVitO +10% IVA, per persona

WESTIN'

Meetings

Le nostre proposte menu sono pensate per incontrare le esigenze di gusto dei vostri ospiti e contribuire alla concentrazione,
mantenendo alta la produttivita durante i vostri meeting.

3 PORTATE | € 60.00

MENU 1

Polpo arrostito, patate al
carbone, pomodori bruciati,
aria di basilico

Baccala con crema di ceci al
rosmarino e limone
Tiramisu

MENU 2

Culatello e gnocco fritto
Tagliata di manzo rucola, grana
e patate arrostite

Crostata ai frutti

MENU 3

Carpaccio di Manzo, con
rucola e grana

Risotto alla milanese
Tiramisu

4 PORTATE | € 80.00

MENU PESCE

Baccala mantecato con cubo di
polenta arrosto e un’emulsione di
acciughe

Ravioli di crostacei con crema di
datterini gialli fermentati

Trancio di salmone scottato su
letto di catalogna all’agro

Chox chantilly e lampone

MENU CARNE

Carpaccio di manzo marinato con
rucola e grana

Risotto radicchio e gorgonzola
Guancia di vitello su purea di
patata aromatizzata al tartufo nero
Cheesecake ai frutti rossi

I menu sono inclusivi di acqua e caffe. Vino € 5.00 per persona + 10% IVA.

MENU VEG | € 70.00

e Melanzana fondente, pomodoro al
basilico, cremoso di stracciatella,
Parmigiano

e QOrecchiette alle cime di rapa

e Scamorza arrostita con miele di
castagne, pomodoro confit e
zucchina grigliata

e Mousse ai due cioccolati



Served Menu +10% VAT, per person

WESTIN'

Meetings

Our menus are designed to elevate your meeting experience with a selection of fresh and genuine ingredients that will keep your

attendees energized and focused.

3 COURSES | € 60.00

MENU 1

e Roasted octopus, charcoal
potatoes, burnt tomatoes, basil
scent

e Salted cod with rosemary and
lemon scented chickpea purée

e Tiramisu

MENU 2

e Culatello with gnocco fritto

e Beef tagliata with rocket, grana
cheese and roast potatoes

e Fruit tartine

MENU 3

e Beef carpaccio with rocket and
grana cheese

e Milanese style risotto

e Tiramisu

4 COURSES | € 80.00

FISH MENU

e Creamy salted cod with roast
polenta cube and anchovies’
emulsion

e Seafood ravioli with sauce of
fermented yellow date tomatoes

e Seared salmon steak on marinated
catalogna chicory

e Raspberry and Chantilly choux

MEAT MENU

e Marinated beef carpaccio with
rocket and grana cheese

e Risotto with red chicory and
gorgonzola cheese

e Beef cheek on truffle scented
potato mash

e Red fruits cheesecake

Menus include bottled water and coffee. Wine € 5.00 per person + 10% VAT.

VEGETARIAN MENU | € 70.00

e Eggplant fondant, basil tomato,
creamy stracciatella, Parmesan

e QOrecchiette with turnip tops

e Seared scamorza cheese with
chestnut honey, confit tomato and
grilled zucchini

e Two-chocolates mousse
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