the midnight club



Now fo's be

ANTIPASTIIN CONDIVISIONE

Ostrica con spuma di champagne -
Gazpacho di mango, gambero Tosso, polvere
di mandorle e caviale di mirtilli -
Prosciutto di baccala, cipolla marinata
e pomodori confit - Anatra, crema di pera
e cioccolato - Capasanta, insalata di
puntarelle e scalogno, caviale

A SCELTA TRA

Raviolo di astice con salsa di
pomodorini gialli fermentati

Rombo tipieno di mandorle e timo,
carota glassata e speziata

DOLCI

Sorbetto al mandarino
Foresta nera
Panettone e pandoro con crema al mascarpone

€190

HE
Acqua | Caffe | lom 6

Signature Cocktail di benvenuto BAR



Now fou's be

STARTERS TO SHARE

Oyster with Champagne espuma -
Mango gazpacho with red prawn, almond
powder and blueberry caviar -

Salt cod prosciutto, marinated onion and
confit tomatoes - Duck, pear cream and
chocolate - Scallop with puntarelle salad,
shallot and caviar

ONE MAIN OF YOUR CHOICE

Lobster Taviolo with fermented
yellow cherry tomato sauce

Turbot stuffed with almonds and thyme,
glazed spiced carrot

DESSERTS

Mandarin sorbet
Black forest cake
Panettone and pandoto with mascarpone cream

€190
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Welcome Signature Cocktail BAR
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