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Cocktails
PA S S EG G I A  T R A  L E  VI E  A L  N EO N  D E L L A  M I L A N O  D EG L I  A N N I  ‘8 0 ,  D OVE  L A 
M O DA  E R A  S OVR A N A ,  L A  C R E AT IVI TÀ  S E N Z A  L I M I T I ,  E  L A  VI TA  U N  PI AC E R E 
DA  A S S A P O R A R E .  I  N O ST R I  C R A F T E D  D R I N KS  R E N D O N O  O M AG G I O 
A D  U N ’ E P O CA  L EG G E N DA R I A ,  Q UA N D O  L A  C I T TÀ  D IVE N N E  I L  CU O R E 
PU LS A N T E  D E L  G L A M O U R ,  D E L  D E S I G N  E  D E L L’ E D O N I S M O.  I S PI R AT I 
DA  S A P O R I  AU DAC I  E  DA L L E  I CO N E  S E N Z A  T E M P O  D I  Q U E L L’ E R A ,  O G N I 
CO C KTA I L  È  U N  VI AG G I O  I N  U N A  N OT T E  PU LS A N T E  D I  E N E R G I A  E  ST I L E .
TO R N A  LO  S PI R I TO  D I  M I L A N O  I N  U N  B I CC H I E R E ,  CO M E  N O N  L’ H A I  M A I 
VI S S UTO  PR I M A .
A S S A P O R A  L A  STO R I A  –  Q U E STA  È  L A  VE R A  “ M I L A N O  DA  B E R E ”.

S T E P  I N T O  T H E  N E O N - L I T  S T R E E T S  O F  1 9 8 0 ’ S  M I L A N ,  W H E R E  F A S H I O N 
R U L E D ,  C R E A T I V I T Y  T H R I V E D ,  A N D  L I F E  W A S  T O  B E  S A V O R E D .  O U R 
C R A F T E D  D R I N K S  M E N U  I S  A  T R I B U T E  T O  A  L E G E N D A R Y  M O V E M E N T , 
A  T I M E  W H E N  T H E  C I T Y  B E C A M E  T H E  G L O B A L  H U B  O F  G L A M O U R , 
D E S I G N ,  A N D  I N D U L G E N C E .  I N S P I R E D  B Y  T H E  B O L D  F L A V O R S  A N D 
S Y M B O L S  O F  T H A T  I C O N I C  E R A ,  E A C H  C O C K T A I L  I S  A  J O U R N E Y  B A C K 
T O  A  N I G H T L I F E  P U L S I N G  W I T H  E N E R G Y  A N D  S O P H I S T I C A T I O N . 
W E L C O M E  T O  T H E  S P I R I T  O F  M I L A N  I N  A  G L A S S ,  L I K E  Y O U ’ V E  N E V E R 
E X P E R I E N C E D  B E F O R E .
T A K E  A  S I P  -  T H I S  I S  “ M I L A N O  D A  B E R E ” .



APEROL OR CAMPARI, PINK GRAPEFRUIT, LIME, CEDRATA TASSONI

APEROL o CAMPARI, POMPELMO ROSA, LIME, CEDRATA TASSONI

20 €

UN DRINK CHE SA COME RISVEGLIARE LA NOSTALGIA DEGLI ANNI D’ORO. ALTERNATIVA 
AL CLASSICO SPRITZ, MINA DONA A OGNI SORSO IL FASCINO ETERNO DELLA “TIGRE DI 
CREMONA”. PURA MUSICA PER IL PALATO.

A COCKTAIL THAT SUBLIMES THE ALLURE OF THE GOLDEN YEARS. A TWIST ON THE 
CLASSIC SPRITZ, MINA DELIVERS A TASTE AS TIMELESS AND CAPTIVATING AS THE “TIGRE 
DI CREMONA” HERSELF. PURE HARMONY IN EVERY SIP.



CAMPARI, BIANCOSARTI, YELLOW CHARTREUSE, BITTER ORANGE, 
OAK WOOD SMOKE

IL VIGOROSO

CAMPARI, BIANCOSARTI, CHARTREUSE GIALLA, ARANCIA AMARA,
AFFUMICATURA IN LEGNO DI QUERCIA

24 €

UN NEGRONI CHE LASCIA IL SEGNO, DALLE NOTE ERBACEE E AFFUMICATE CHE 
RICHIAMANO L’AUDACIA DEGLI ANNI ‘70 QUANDO UN DRINK NON ERA SOLO UN 
PIACERE, MA UNA DICHIARAZIONE DI PERSONALITÀ.

A NEGRONI THAT MAKES A STATEMENT, WITH BOLD HERBAL AND SMOKY NOTES EVOKING 
THE DARING SPIRIT OF THE ‘70S — BACK WHEN A DRINK WASN’T JUST A PLEASURE, BUT A 
PERSONAL MANIFESTO.



22 €

GIN HENDRICK’S, CARDAMOMO, VERMOUTH ROSSO CONTRATTO, FERNET BRANCA

HENDRICK’S GIN, CARDAMOM, CONTRATTO SWEET VERMOUTH, FERNET BRANCA

OMAGGIO ALLA FAMIGLIA BRANCA, PIONIERA DI ICONICI LIQUORI CHE HANNO SCRITTO 
LA STORIA DEL BERE BENE. UN DRINK CHE SA DI TRADIZIONE MILANESE ALLA CONQUISTA 
DEI CIELI DEL MONDO.  

A TRIBUTE TO THE BRANCA FAMILY, PIONEERS OF ICONIC LIQUEURS THAT SHAPED THE 
ART OF FINE DRINKING. THIS COCKTAIL CAPTURES THE ESSENCE OF MILANESE TRADITION, 
READY TO SOAR TO NEW HEIGHTS AROUND THE WORLD.

SOPRATTUTTO



  Doug
CoughlinMEZCAL ENCANTADO, WHISKY JAMESON BLACK BARREL, 

POMODORO, THE LOUNGE SPICY MIX, BASILICO

ENCANTADO MEZCAL, JAMESON BLACK BARREL WHISKEY, 
TOMATO, THE LOUNGE SPICY MIX, BASIL

24 €

PRENDI LA VITA COME UN FILM. O PER INIZIARE ORDINA 
QUESTO COCKTAIL - RIVISITAZIONE SU UN BLOODY MARY, 
DAL TWIST SORPRENDENTE. PER UN PRANZO (FUORI DAL 
COMUNE) O A COLAZIONE (PER GLI SPIRITI PIÙ AUDACI).

LIVE LIFE LIKE A MOVIE. START WITH THIS COCKTAIL — A BOLD 
INTERPRETATION OF THE CLASSIC BLOODY MARY WITH AN 
UNEXPECTED TWIST. NO JUDGEMENT IF YOU SIP IT AT LUNCH 
OR BREAKFAST (FOR THE BOLD-HEARTED ONLY).



CHE FRÈCC

20 €

GRAPPA RIME CRAFT BARRIQUE, BRANCA MENTA , THE LOUNGE SPICED MIX, SODA

RIME CRAFT BARRIQUE GRAPPA, BRANCA MENTA, THE LOUNGE SPICED MIX, SODA

BRRRR. QUEL BRIVIDO CHE AVVOLGE IL PALATO CON LA SUA PURA ESSENZA DI 
FRESCHEZZA. PER TE CHE VUOI OSARE, ANCHE ALLE PIÙ BASSE TEMPERATURE, SARÀ UN 
MOMENTO DI (GELIDA) EVASIONE.

BRRRR. A BURST OF PURE FRESHNESS THAT AWAKENS THE SENSES. FOR THOSE WHO 
DON’T FEAR TO DROP BELOW ZERO, THIS DRINK IS A THRILLING ESCAPE INTO THE CHILL.



TEQUILA LUNAZUL REPOSADO, MEZCAL DEL MAGUEY VIDA, 
VERMOUTH ROSSO CONTRATTO, BANANA

TEQUILA LUNAZUL REPOSADO, DEL MAGUEY VIDA MEZCAL, 
CONTRATTO SWEET VERMOUTH, BANANA

24 €

L’ICONA TROPICALE DEGLI ANNI ’80. OMAGGIO AD UNA 
VIVACE MISS CHIQUITA MILANESE, CHE SORSEGGIA 
SPENSIERATA QUEST’ESOTICA RIVISITAZIONE DI UN 

GRANDE CLASSICO AMATO DA GENERAZIONI.

THE TROPICAL ICON OF THE ‘80S. A NOD TO A DAZZLING 
MILANESE MISS CHIQUITA, DELIGHTING IN THIS EXOTIC TAKE 

ON A BELOVED CLASSIC, CHERISHED BY GENERATIONS.



AMARO RAMAZZOTTI, BRANDY STRAVECCHIO BRANCA, PEYCHAUD’S BITTERS, ACERO, 
SPUMA RIBES&MEZCAL

AMARO RAMAZZOTTI, STRAVECCHIO BRANCA BRANDY, PEYCHAUD’S BITTERS, MAPLE, 
REDCURRANT & MEZCAL FOAM

22 €

LA MILANO DEGLI APERITIVI CHE HA FATTO STORIA , SINONIMO DI STILE E 
SUCCESSO. UN DRINK CHE RINNOVA L’ANIMA DELL’INTRAMONTABILE OLD 
FASHIONED, EVOCANDO UN VIAGGIO TRA BRINDISI D’ALTRI TEMPI. 

WE ARE WRITING HISTORY WITH A DRINK THAT BREATHES NEW LIFE INTO THE CLASSIC 
OLD FASHIONED, STEPPING BACK TO THE GOLDEN AGE OF 1980S MILAN - WHEN 
“APERITIVO” WAS AN EPITOME OF STYLE AND SUCCESS.

MILANO DA BERE IL BORGHESE



WHISKY MONKEY SHOULDER, ITALICUS, MAGGIORANA, BANANA, LEMON CURD

MONKEY SHOULDER WHISKY, ITALICUS, MARJORAM, BANANA, LEMON CURD

20 €

UN DRINK CHE RICHIAMA LE CONVERSAZIONI “A PORTE CHIUSE” DELL’ALTA 
BORGHESIA MILANESE, TRA CAFFÈ E DIMORE PRIVATE. LISCIO E PROFONDO, OFFRE 
UN SORSO INTENSO DI ELEGANZA E TRADIZIONE. 

A DRINK THAT ECHOES THE ‘BEHIND CLOSED DOORS’ CONVERSATIONS OF MILAN’S HIGH 
SOCIETY, WITH COFFEE AND PRIVATE ESTATES SETTING THE SCENE. SMOOTH YET DEEP, 
IT’S A SIP OF DISCRETE ARISTOCRACY AND TRADITION.

IL BORGHESE



Dalla Nonna

RUM BRUGAL 1888, RABARBARO ZUCCA, ANGOSTURA, CREMA CACAO&VANIGLIA

BRUGAL 1888 RUM, RABARBARO ZUCCA, 
ANGOSTURA, COCOA & VANILLA CREAM

22 €

IL SAPORE DOLCE DELL’INFANZIA: COME LE CARAMELLE DELLA NONNA CHE VI 
FACEVANO BRILLARE GLI OCCHI DI GIOIA . NOI CI ABBIAMO AGGIUNTO UN “GOCCIO” 
DI DIVERTIMENTO IN PIÙ!

THE SWEET TASTE OF CHILDHOOD: LIKE THE CANDIES 
FROM GRANDMA THAT MADE YOUR EYES SPARKLE 
WITH JOY. WE’VE ADDED A LITTLE EXTRA ‘DASH’ OF FUN 
TO MAKE IT EVEN BETTER!



Nanas

BEEFEATER ZERO, TEPACHE DI ANANAS, AGRUMI, ZENZERO

BEEFEATER ZERO, PINEAPPLE 
TEPACHE, CITRUS, GINGER

18 €

CON UN’ESPLOSIONE DI FRESCHE NOTE TROPICALI E DOLCE NOSTALGIA , QUESTO 
DRINK CELEBRA UNA LEGGENDA CHE HA FATTO STORIA . SE ANCHE “L’UOMO DEL 
MONTE HA DETTO SÌ” -  CHI SIAMO NOI PER CONTRADDIRLO? 

WITH A BURST OF FRESH TROPICAL 
NOTES AND A HINT OF SWEET 
NOSTALGIA, THIS DRINK HONORS A 
LEGEND THAT MADE HISTORY. AND IF 
“L’UOMO DEL MONTE HA DETTO SÌ”, 
WHO ARE WE TO DISAGREE?

Mocktails

808 MOVEMENT



Mocktails

POP

EVERLEAF MARINE, MELA, LIME, RIBES, ZENZERO

EVERLEAF MARINE, APPLE, LIME, REDCURRANT, GINGER

18 €

UN COCKTAIL CHE FA RUMORE, PROPRIO COME LE CANZONI CHE DOMINAVANO 
LE CLASSIFICHE DI UN’EPOCA IN CUI LA FESTA NON FINIVA MAI.  PRONTI AD UN 
FRIZZANTE EFFETTO SORPRESA CHE SCOPPIA DI ALLEGRIA?

A COCKTAIL THAT STEALS THE SPOTLIGHT, JUST LIKE THE HITS THAT TOPPED THE CHARTS IN AN 
ERA WHEN THE PARTY NEVER ENDED. READY FOR A BUBBLY BURST OF HAPPINESS?



Classics 	
I N T E R N A T I O N A L   M O C K T A I L S 	 1 6 
C L A S S I C  &   I N T E R N A T I O N A L   C O C K T A I L S 	 1 8



The Lounge  Bar 
Signature Experiences

Sweet	 3 2

Il borghese • milano da bere • dalla nonna
D E G U S T A Z I O N E  D I  3  C R A F T E D  C O C KT A I L S  A B B I N A T I  A D 
U N A  S E L E Z I O N E  D I  B I T E S  D O L C I  A  C U R A  D E L  N O S T R O  C H E F

T A S T I N G  O F  3  C R A F T E D  C O C K T A I L S  P A I R E D  W I T H  A 
S E L E C T I O N  O F  S W E E T  B I T E S  C U R A T E D  B Y  O U R  C H E F



The Lounge  Bar 
Signature Experiences	

Salty	 3 2

ll Vigoroso • Soprattutto •  Doug Coughlin 
D E G U S TA Z I O N E  D I  3  C R A F T E D  C O C KTA I L S  A B B I N AT I  A D  U N A 
S E L E Z I O N E  D I  B I T E S  S A L A T I  A  C U R A  D E L  N O S T R O  C H E F

T A S T I N G  O F  3  C R A F T E D  C O C K T A I L S  P A I R E D  W I T H  A 
S E L E C T I O N  O F  S A V O R Y  B I T E S  C U R A T E D  B Y  O U R  C H E F



The Lounge  Bar 
Timeless  Pairings 
D I S P O N I B I L I  D A L L E  O R E  1 7 : 0 0
A V A I L A B L E  F R O M  5 : 0 0 P M 

Rhum:  Pirate Expedition	
D E G U S T A Z I O N E  D I  3  R H U M  S E L E Z I O N A T I  D A L  N O S T R O 
B A R M A N  A B B I N A T I  A D  U N A  S E L E Z I O N E  D I  C I O C C O L A T O

T A S T I N G  O F  3  R U M S  S E L E C T E D  B Y  O U R  B A R T E N D E R , 
P A I R E D  W I T H  A  C H O I C E  O F  F I N E  C H O C O L A T E S

H E R I T A G E 	       5 2
E V O L U T I O N  ( S A M A R O L I ’ S  S E L E C T I O N S )   9 0

Whiskey: The Malt Journey	

D E G U S T A Z I O N E  D I  3  W H I S K E Y  S E L E Z I O N A T I  D A L  N O S T R O 
B A R M A N  A B B I N A T I  A D  U N A  S E L E Z I O N E  D I  F O R M A G G I 
E  F R U T T A  S E C C A

T A S T I N G  O F  3  W H I S K E Y S  S E L E C T E D  B Y  O U R  B A R T E N D E R , 
P A I R E D  W I T H  A  C H O I C E  O F  F I N E  C H E E S E
A N D  D R I E D  F R U I T

A M E R I C A N  O A K  	 5 2
T H E  M A C A L L A N  C H A P T E R 	 9 0
H A R M O N Y  O F  M A LT  ( S C O T L A N D  A N D  J A P A N )  1 0 5



Milan 80’s Couture – 
Our Martini Selection
D I S P O N I B I L I  D A L L E  O R E  1 7 : 0 0
A V A I L A B L E  F R O M  5 : 0 0 P M 

Essenza	 2 4

G I N  B O M B AY  P R E M I E R  C R U  A L L’ O L I O  E VO,  S H E R R Y  F I N O  T I O 
P E P E ,  L I M O N E ,  C I P O L L I N A 

BOMBAY PREMIER CRU GIN FAT-WASHED WITH EXTRA-VIRGIN OLIVE 
OIL , TIO PEPE FINO SHERRY, LEMON, PICKLED PEARL ONION

Medusa	 2 4

VODKA GREY GOOSE, MARTINI RISERVA RUBINO, GELSOMINO

GREY GOOSE VODKA, MARTINI RISERVA RUBINO, JASMINE

Materia	 2 4

VO D KA  G R E Y  G O O S E ,  G I N  B O M B AY  P R E M I E R  C R U ,  VE R M O UT H 
D R Y  N O I L LY  P R AT,  T R E  P E P I  E  A L LO R O  							

GREY GOOSE VODKA, BOMBAY PREMIER CRU GIN, NOILLY PRAT 
DRY VERMOUTH, THREE PEPPERCORNS BLEND AND BAY LEAF

Haut-couture Martini	 4 5

I L  TU O  M A R T I N I  D ’AUT O R E  CO N  G R E Y  G O O S E  A LT I U S  VO D KA

YOUR WAY MARTINI WITH GREY GOOSE ALTIUS VODKA



PORTO	
F O N S E C A  R U B Y  P O R T 	 1 6
F O N S E C A  T A W N Y  P O R T 	 1 6

SheRry	
L U S T A U  E A S T  I N D I A  S O L E R A 	 1 6
L U S T A U  F I N O  D E  J E R E Z  D E  L A  F R O N T E R A 1 6

Calvados
L E  C A L V A D O S  C H R I S T I A N  D R O U I N  A O C 	 1 8
L E  C A LVA D O S  C H R I S T I A N  D R O U I N  PAY S  D ’A U G E  V S O P 	 3 6

Brandy

B R A N C A  S T R A V E C C H I O 	 1 6
C A R D E N A L  M E N D O Z A 	 1 8



Armagnac	
B A S  A R M A G N A C  C H Â T E A U  D E  L A U B A D E  V S O P 	 2 2
B A S  A R M A G N A C  L A B E R D O L I V E 	 4 0

Cognac
H E N N E S S Y  V S 	 1 8
H E N N E S S Y  X O 	 4 0
M A R T E L L  V S O P 	 2 2
M A R T E L L  C O R D O N  B L E U 	 3 8
M A R T E L L  X O  	 4 0
R É M Y  M A R T I N  V S O P 	 2 2
R É M Y  M A R T I N  X O 	 4 0
R É M Y  M A R T I N  L O U I S  X I I I 	 3 5 0



Grappe	
R I M E  C R A F T  B I A N C A 	 1 8
R I M E  C R A F T  B A R R I Q U E  	 2 0
G R A P P A  “ A ”  M O S C A T O  	 1 4
M A R Z A D R O  G I A R E  A M A R O N E 	 1 6
G R A P P A  S I B O N A  T E N N E S S E E  W H I S K E Y  1 6

Liquori & Amari	
I T A L I A N I  E  I N T E R N A Z I O N A L I
I T A L I A N  A N D  I N T E R N A T I O N A L  L I Q U E U R S

A  P A R T I R E  D A  /  S T A R T I N G  F R O M 1 0



Gin
B E E F E A T E R  2 4  	 1 8
B O M B A Y  S A P P H I R E  	 1 8
B O M B A Y  P R E M I E R  C R U  	 2 0
P LY M O U T H   	 1 8
T A N Q U E R A Y  	 1 8
T A N Q U E R A Y  T E N  	 1 8
L O N D O N  D R Y  N O . 3  	 1 8
T H E  B O T A N I S T  	 1 8
S I P S M I T H  L O N D O N  D R Y  	 1 8
W I N E S T I L L E R Y  L O N D O N  D R Y 	 1 8
W I N E S T I L L E R Y  S L O E  G I N  	 1 8
W I N E S T I L L E R Y  O L D  T O M 	 1 8
N I K K A  C O F F E Y  	 1 8
H E N D R I C K ’ S   	 2 0
H E N D R I C K ’ S  C A B I N E T  O F  C U R I O S I T I E S  	 2 2
M O N K E Y  4 7 	 2 2
M A R E 	 2 0
M A R T I N  M I L L E R ’ S  	 1 8
K I N O B I  K Y O T O  D R Y   	 2 2
P O R T O F I N O   	 2 2
F 2 0 5 	 2 0

VodKa
G R E Y  G O O S E  	 2 0
G R E Y  G O O S E  A LT I U S  	 4 5
B E L V E D E R E 	 2 0
T I T O ’ S  H A N D M A D E 	 1 8
K E T E L  O N E 	 1 8
N I K K A  C O F F E Y 	 2 0



Whisky
							

Scotch Single Malt Whisky
L A P H R O A I G  1 0  Y E A R S  O L D 	 1 8
L A G A V U L I N  1 6  Y E A R S  O L D 	 2 8
T A L I S K E R  1 0  Y E A R S  O L D 	 2 2
G L E N M O R A N G I E  O R I G I N A L  1 0  Y E A R S  O L D 	 2 0
O B A N  1 4  Y E A R S  O L D 	 2 6
C A O L  I L A  1 2  Y E A R S  O L D 	 2 4
S A M A R O L I  C A O L  I L A 	 5 2
(FINISHED IN CHÂTEAU LÉOVILLE POYFERRÉ CASK 2012)
T H E  G L E N L I V E T  1 8  Y E A R S  O L D 	 4 5
G L E N F I D D I C H  1 5  Y E A R S  S O L E R A  R E S E R V E 	 2 2
P O R T  A S K A I G  C A S K  S T R E N G T H 	 2 6
T H E  M A C A L L A N  1 2  Y E A R S  S H E R R Y  O A K  C A S K 	 3 2
T H E  M A C A L L A N  1 5  Y E A R S  D O U B L E  C A S K 	 4 2
T H E  M A C A L L A N  1 8  Y E A R S  S H E R R Y  O A K  C A S K 	 7 0

Blended Scotch Whisky
J O H N N I E  W A L K E R  B L A C K  L A B E L 	 1 8
J O H N N I E  W A L K E R  B L U E  L A B E L 	 6 5
C H I V A S  R E G A L  1 2  Y E A R S 	 1 8
C H I V A S  R E G A L  1 8  Y E A R S 	 2 6
R O Y A L  S A L U T E  2 1  Y E A R S  B Y  C H I V A S 	 5 5
M O N K E Y  S H O U L D E R  B L E N D E D  M A LT 	 1 8



Irish Whiskey
J A M E S O N  B L A C K  B A R R E L 	 2 0
B U S H M I L L S  1 0  Y E A R S  S I N G L E  M A LT 	 2 0

Bourbon Whiskey
M A K E R ’ S  M A R K  K E N T U C K Y  S T R A I G H T 	 1 8
W O O D F O R D  R E S E R V E  K E N T U C K Y  S T R A I G H T 	 1 8
K N O B  C R E E K  K E N T U C K Y  S T R A I G H T 	 2 0
M I C H T E R ’ S  U S * 1  S M A L L  B A T C H 	 2 2
M I C H T E R ’ S  U S * 1  T O A S T E D  B A R R E L 	 3 2
E L I J A H  C R A I G  S M A L L  B A T C H 	 1 8
J I M  B E A M  S I G N A T U R E  C R A F T 	 1 8

Rye Whiskey
M I C H T E R ’ S  U S * 1  S I N G L E  B A R R E L 	 2 2
E L I J A H  C R A I G  S T R A I G H T 	 1 8

Japanese Whisky
H I B I K I  S U N T O R Y  H A R M O N Y 	 3 2
N I K K A  T A K E T S U R U  P U R E  M A LT 	 2 2
N I K K A  M I Y A G I K Y O  S I N G L E  M A LT 	 2 8
C H I C H I B U  8  Y E A R S  S I N G L E  C A S K  I M P E R I A L  S T O U T 	 7 5



Rhum	
D I P L O M Á T I C O  R E S E R V A  E X C L U S I V A 	 2 0
Z A C A P A  2 3  A Ñ O S 	 2 4
F L O R  D E  C A Ñ A  1 2  A Ñ O S  	 1 8
F L O R  D E  C A Ñ A  1 8  A Ñ O S  	 2 4
S A N T A  T E R E S A  1 7 9 6  S O L E R A 	 2 0
SAMAROLI BARBADOS RHAPSODY BLENDED 2016 (BOTTLED 2023)	 4 0
SAMAROLI FOUR ORIGINS – SPECIAL RELEASE BLENDED (2022)	 5 5
S A M A R O L I  C O L O M B I A  2 0 0 2  S I N G L E  O R I G I N  ( 2 0 2 4 ) 	 5 0
J .  B A L LY  V . O .  P Y R A M I D E  	 2 0
C L A I R I N  S A J O U S  –  H A I T I  D I S T I L L E R I E  C H E L O  	 2 2
B R U G A L  1 8 8 8  G R A N  R E S E R V A  F A M I L I A R  	 2 0

SAKÉ
H E I W A  S H U Z Ō  S U P P A I  U M E S H U  	 2 5
O T A  K O K O R O  J U N M A I 	 2 0
K I N O S H I T A  S H U Z Ō  T A M A G A W A  Y A M A H A I  J U N M A I 2 3



Tequila & Mezcal
C A S A M I G O S  B L A N C O  T E Q U I L A  	 2 2
V O L C Á N  D E  M I  T I E R R A  B L A N C O  T E Q U I L A  	 2 4
D O N  J U L I O  R E P O S A D O  T E Q U I L A 	 2 4
T E Q U I L A  F O R T A L E Z A  R E P O S A D O  	 2 6
P A T R Ó N  A Ñ E J O  T E Q U I L A  	 2 6
D E L  M A G U E Y  S A N  D O M I N G O  A L B A R R A D A S  – 
S I N G L E  V I L L A G E  M E Z C A L 	 3 2
M E Z C A L  V A L E N T E  G A R C Í A  –  C O Y O T E  ( P A L E N Q U E )  2 6
M E Z C A L  A L B E R T O  O R T I Z  –  E S P A D Í N  ( P A L E N Q U E ) 	 2 4

Cachaça &  Pisco	
P I S C O  B A R S O L  A C H O L A D O 	 1 8
C A C H A Ç A  L E B L O N 	 1 8



Vini al calice 
Wines by the Glass 
 
Bollicine - Sparkling Wines 	
F R A N C I A C O R T A  B R U T ,  E L I S A B E T T A  A B R A M I ,  S A 	 1 4 
( C H A R D O N N A Y  7 0 % ,  P I N O T  N E R O  3 0 % )

F R A N C I A C O R T A  B E L L A V I S T A  “ A L M A ” 	 1 6
G R A N D  C U V È E  N O N  D O S A T O ,  S A
( C H A R D O N N A Y  9 0 % ,  P I N O T  N E R O  1 0 % )

C H A M P A G N E  “ R ”  R U I N A R T ,  R U I N A R T ,  S A 	 2 0
(PINOT NOIR 57%, CHARDONNAY 40%, PINOT MEUNIER 3%) 

F R A N C I A C O R T A  R O S É ,  B E L L A V I S T A ,  S A 	 2 0
( C H A R D O N N A Y  6 2 % ,  P I N O T  N E R O  3 8 % )

							

Bianchi - White Wines
C A S T E L À S C  B I A N C O ,   	 1 2
L A  S P I A ,  V A LT E L L I N A ,  L O M B A R D I A ,  2 0 2 4
( N E B B I O L O  4 0 % ,  M O S C A T O  G I A L L O  2 5 % ,
S A U V I G N O N  B L A N C  2 0 % ,  G E W Ü R Z T R A M I N E R  1 5 % )

C H A R D O N N A Y  E L E T T R I C E ,  	 1 4
T E N U T A  C A F A G G I O L O ,  T O S C A N A ,  2 0 2 1
( C H A R D O N N A Y  1 0 0 % )

V E R D I C C H I O  C A S T E L L I  D I  J E S I  D O C  C L A S S I C O  	 1 3
‘STEFANO ANTONUCCI’,  SANTA BARBARA, MARCHE, 2022
( V E R D I C C H I O  1 0 0 % )



Rossi - Red Wines
A M A  C H I A N T I  C L A S S I C O  D O C G ,  	 1 4
C A S T E L L O  D I  A M A ,  T O S C A N A ,  2 0 2 2
( S A N G I O V E S E  9 6 % ,  M E R L O T  4 % ) 	

C O R T E  D E L  L U P O  R O S S O ,  	 1 4
C A ’  D E L  B O S C O ,  L O M B A R D I A ,  2 0 2 2
( 3 8 %  M E R L O T ,  3 3 %  C A B E R N E T  S A U V I G N O N , 
2 2 %  C A B E R N E T  F R A N C ,  7 %  C A R M É N È R E )

D O G L I A N I  D O C G ,  	 1 2
A Z I E N D A  A G R I C O L A  D A V I D E  B E V I O N E ,  P I E M O N T E ,  2 0 2 2
( D O L C E T T O  1 0 0 % )

B R U N E L L O  D I  M O N T A L C I N O  D O C G ,  2 5
T E N U T A  D I  S E S T A ,  2 0 1 9
( S A N G I O V E S E  1 0 0 % )

Rosè - Rosè Wines
W H I S P E R I N G  A N G E L ,  C H A T E A U  D ’ E S C L A N S ,  2 0 2 3 	 1 4
( G R E N A C H E  7 0 % ,  C I N S A U LT  2 0 % ,  V E R M E N T I N O  1 0 % )

Vini dolci - Dessert Wines
M O S C A T O  D ’ A S T I ,  P A O L O  S A R A C C O ,  P I E M O N T E ,  2 0 2 4    1 2
( M O S C A T O  B I A N C O  1 0 0 % )

P A S S I T O  D I  P A N T E L L E R I A  B E N  R Y É ,  2 5
D O N N A F U G A T A ,  2 0 2 2
( Z I B I B B O  1 0 0 % )

P E R  C O N O S C E R E  I L  V I N O  D E L  G I O R N O ,  S I  C O N S I G L I A  D I 
C O N S U LT A R E  I L  N O S T R O  E S P E R T O .
T O  L E A R N  A B O U T  T H E  W I N E  O F  T H E  D A Y ,  W E  R E C O M M E N D 
C O N S U LT I N G  O U R  E X P E R T .
A  P A R T I R E  D A  €  1 4  |  S T A R T I N G  F R O M  €  1 4



Birra |  Beer 33cl

P E R O N I  N A S T R O  A Z Z U R R O 	    1 0
H O R D E U M  M A G I C A  I . P . A . 	   1 2
H O R D E U M  M A G I C A  B I O N D A   1 2
H O R D E U M  A M B R A T A 	 1 2
N A S T R O  A Z Z U R R O  Z E R O 	 1 0

B I R R A  B I O V A  C L A S S I C A 	 1 0
BIRRA CHIARA LEGGERMENTE FRUTTATA, CON UNA NOTA DI SALE SUL FINALE, 
CHE VIENE DAL PANE CON CUI È FATTA. QUESTA BIRRA È PRODOTTA A PARTIRE DAL PANE 
INVENDUTO, CHE SOSTITUISCE FINO AL 30% DEL MALTO D’ORZO.

LIGHT BEER WITH A SLIGHTLY FRUITY FLAVOR AND A HINT OF SALT IN THE FINISH,
WHICH COMES FROM THE BREAD IT ’S MADE WITH. THE RECOVERY AND USE OF UNSOLD 
BREAD REPLACES UP TO 30% OF THE BARLEY MALT.



Bibite | Soft  Drinks	 1 0

	             
              
               
       
            
                    
         
               
                           
    
       
        
     

 1 0

L A  N O S T R A  S E L E Z I O N E  D I  S U C C H I  D I  F R U T T A
O U R  S E L E C T I O N  O F  F R U I T  J U I C E S

Acqua | Water	
A C Q U A  P A N N A  	 0 , 5 0 C L  -  0 . 7 5 C L  5  -  6
A C Q U A  S . P E L L E G R I N O   0 , 5 0 C L  -  0 . 7 5 C L  5  -  6



Caffetteria
E S P R E S S O 4
E S P R E S S O  M A C C H I A T O 	 4
D O P P I O  E S P R E S S O  |  D O U B L E  E S P R E S S O 6
C A P P U C C I N O 6
L A T T E  M A C C H I A T O 	 6
A M E R I C A N  C O F F E E 	 6
C I O C C O L A T A  C A L D A  |  H O T  C H O C O L A T E 6

Tea	
S E L E Z I O N E  D I  T È  E  T I S A N E 	 1 0
S E L E C T I O N  O F  T E A S  A N D  I N F U S I O N S



I L  N O S T R O  P E R S O N A L E  È  A  D I S P O S I Z I O N E 
P E R  E VE N TUA L I  I N F O R M A Z I O N I  S U G L I 

I N G R E D I E N T I  UT I L I Z Z AT I  N E L L E  P R E PA R A Z I O N I . 
L A  P R E G H I A M O  D I  I N F O R M A R C I  S E  S O F F R E  D I 

A L L E R G I E ,  I N T O L L E R A N Z E  O  H A  D E L L E  E S I G E N Z E 
A L I M E N TA R I  PA R T I CO L A R I  D I  C U I  D OVR E M M O 

E S S E R E  A  CO N O S C E N Z A  P E R  L A  P R E PA R A Z I O N E 
D E L  S U O  O R D I N E .

WE  WE LCO M E  E N Q U I R I E S  F R O M  C U S T O M E R S 
WH O  WI S H  T O  K N OW  WH E T H E R  A N Y 
P R E PA R AT I O N  CO N TA I N  PA R T I C U L A R 

I N G R E D I E N T S .  P L E A S E  I N F O R M  YO U R  S E R VE R 
O F  A N Y  A L L E R G Y  O R  S P E C I A L  D I E TA R Y 

R E Q U I R E M E N T S  T H AT  WE  S H O U L D  B E  M A D E 
AWA R E  O F  WH E N  P R E PA R I N G  YO U R  O R D E R .



The Westin  Palace
M I L A N

P I A Z Z A  D E L L A  R E P U B B L I C A ,  2 0
2 0 1 2 4  M I L A N
0 2  |  6 3 3 6 1

@ W E S T I N M I L A N
# W E S T I N M I L A N






